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Resumo.0 trabalho teve como objetivo avaliar as silagens produzidas com bagago de maga com diferentes periodos de
pré-secagem para ensilagem. Os tratamentos foram as diferentes concentracdes de matéria seca (MS) apo6s diferentes
periodos de pré-secagem, sendo: PS0: bagago de macé sem pré-secagem; PS24: bagaco de macé com pré-secagem
de 24 horas; PS48: bagaco de magé com pré-secagem de 48 horas e PS72: bagaco de maca com pré-secagem de 72
horas. O delineamento estatistico utilizado foi o inteiramente casualizado, com quatro tratamentos e cinco repetigoes,
totalizando 20 silos experimentais.A densidade da massa ensilada (kg m) foi alterada com os tratamentos (P<0,01),
com diminui¢do de forma quadrética com o aumento do periodo de pré-secagem (PS48 e PS72), devido ao maior teor
de MS, consequentemente. As perdas de MS, tanto na forma de gas, em % MS quanto de efluente, em kg t* de massa
verde (MV), foram alteradas de forma quadrética, conforme os tratamentos (P=0,013 e P=0,021, respectivamente), com
pontos de minimos para as silagens com maiores periodos de pré-secagem.Na composi¢do bromatoldgica, houveram
efeito dos periodos de pré-secagem antes da ensilagem nas concentracbes de MS (P<0,01), proteina bruta (PB)
(P=0,023), fibra em detergente neutro (FDN) (P=0,021) e Lignina (LIG) (P=0,042). J& os valores de matéria organica
(MO) (P=0,159), matéria mineral (MM) (P=0,101) e fibra em detergente acido (FDA) (P=0,194) ndo houveram efeitos
significativas para os tratamentos.A dindmica populacional de micro-organismos diferiu no momento da abertura, com
diferencas para bactérias laticas, em UFC g* de silagem, (P=0,024) e leveduras, em UFC g* de silagem, (P=0,027),
ambos ajustando ao modelo quadratico. Houve efeito de tratamento para o pH da silagem (P<0,01), diminuindo com
maiores periodos de pré-secagem. Com isso, conclui-se que os periodos de pré-secagem antes da ensilagem para o
bagaco de maca alteram os valores de MS das silagens, influenciando nos parametros fermentativos e principalmente,
nas perdas de matéria seca, sendo recomendado 48h de pré-secagem ou valor d 35% de MS para o bagaco de maga
antes da ensilagem.

Palavras-chaves: bactérias laticas, leveduras, efluentes, perdas de MS, residuos de agroindustria

Abstract. The aim of the work was to evaluate silages produced with apple pomace with different pre-drying periods for
ensiling. The treatments were different concentrations of dry matter (DM) after different periods of pre-drying, as follows:
PSO0: apple pomace without pre-drying; PS24: apple pomace pre-dried for 24 hours; PS48: apple pomace pre-dried for
48 hours and PS72: apple pomace pre-dried for 72 hours. The statistical design used was completely randomized, with
four treatments and five replications, totaling 20 experimental silos. The density of the ensiled mass (kg m-3) changed
with the treatments (P<0.01), with a quadratic decrease with the increase in the pre-drying period (PS48 and PS72), due
to the higher DM content, consequently. DM losses, both in the form of gas, in % DM, and effluent, in kg t-1 of green
mass (GM), were changed quadratically, according to the treatments (P=0.013 and P=0.021, respectively), with minimum
points for silages with longer pre-drying periods. In the bromatological composition, there was an effect of pre-drying
periods before ensiling on the concentrations of DM (P<0.01), crude protein (CP) (P=0.023), neutral detergent fiber
(NDF) (P=0.021) and Lignin (LIG) (P=0.042). The values of organic matter (OM) (P=0.159), mineral matter (MM)
(P=0.101) and acid detergent fiber (ADF) (P=0.194) showed no significant effects for the treatments. The population
dynamics of microorganisms differed at the time of opening, with differences for lactic acid bacteria, in UFC g-1 of silage,
(P=0.024) and yeasts, in UFC g-1 of silage, (P=0.027), both fitting to the quadratic model. There was a treatment effect
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on silage pH (P<0.01), decreasing with longer pre-drying periods. Therefore, it is concluded that the pre-drying periods
before ensiling for apple pomace alter the DM values of the silages, influencing the fermentative parameters and mainly,
the losses of dry matter, with 48 hours of pre-drying being recommended or d value 35% DM for apple pomace before

ensiling.

Keywords: agroindustry residues,DM losses, effluents, lactic acid bacteria, yeasts

Introducéo

Entre as frutas mais consumidas
mundialmente, a maca é aquela que mais se
destaca.

No Brasil, em 2023, Santa Catarina é o
maior produtor de macd do pais, com média de
591.427 toneladas anuais (Epagri/Cepa, 2023).
Grande parte dessas frutas € utilizada na producao
de suco, gerando um residuo conhecido como
bagaco da macd, que equivale a 25% do peso da
fruta.

Uma das alternativas para utilizacdo do
bagaco de macd é a alimentacdo de ruminantes,
porém o seu alto teor de umidade faz com que o
produto ndo se mantenha adequado por longos
periodos nas propriedades. Dessa forma, os
métodos de conservacgdopara esse residuo podem
ser empregados, principalmente na forma de
silagem.

As silagens elaboradas com residuos da
agroindustria de frutas possuem grande potencial de
uso, pois detém valores nutricionais semelhantes
aos graos, como, por exemplo, a polpa Umida de
laranja (Grizottoet al., 2020), residuo de suco de
caju (Ferreira et. al 2004) e subproduto de abacaxi
(Ferreira et al. 2009). Essa tecnologia também
auxilia no correto destino dos residuos solidos,
preconizados pela Lei Federal Brasileira no 12.305,
de 23 de dezembro de 2013, que instituiu a Politica
Nacional de Residuos Sdlidos (PNRS) (BRASIL,
2012).

O bagaco de magé,resultado da prensagem
da fruta, € composto por cascas e polpas (94,5%),
as sementes (4,4%) e os centros (1,1%) (Kennedy
et al. 1999). Possui caracteristicas positivas para a
nutricdo animal, porém seu principal entrave
encontra-se baixa concentracdo de matéria seca
(MS), com valores entre 15 e 20% (Brand, 2014).

O teor de MS é considerado um dos mais
importantes fatores que contribuem para a obtencao
de uma boa silagem.

Existe uma faixa de percentagem de MS
ideal para o processo de produgdo e conservacgao
da silagem, que estd em torno de 30 a 35%
(McDonald et al., 1991). Teor de MS inferior a 25%
propicia ambiente favoravel a proliferacdo e ao
desenvolvimento de bactérias indesejaveis ao
processo de conservacdo, além de perdas de
compostos nutritivos por meio da producdo de
efluentes. Ja o teor de MS acima de 40% também
ndo € desejavel, pois diminui a densidade de
compactacdo, o que influenciaria diretamente na
guantidade de oxigénio residual na massa ensilada
e a possivel condicdo de crescimento inicial de

microrganismos que n&o promovem a fermentacao
latica (Pahlow et al., 2003).

Com isso, o trabalho teve como objetivo
avaliar silagens de bagaco de maca com diferentes
periodos de pré secagem para propiciar diferentes
valores de MS inicial sobre a composi¢cao quimica,
perdas de MS por formagédo de gas e efluentes,
além das populacbes de bactérias laticas, leveduras
e pH.

Material e Métodos
Local do experimento

O  experimento foi realizado nas
dependéncias do Instituto Federal Catarinense —
Campus Videira. O bagaco de maca foi obtido da
empresa Fischer S/A — AgroindUstria, situada no
municipio de Fraiburgo — SC, a 26 km do IFC —
Videira.

Tratamentos experimentais

Os tratamentos foram as diferentes
concentracbes de MS ap6s diferentes periodos de
pré-secagem, sendo: PSO: bagaco de maca sem
pré-secagem; PS24: bagaco de maca com pré-
secagem de 24 horas; PS48: bagaco de maca com
pré-secagem de 48 horas e PS72: bagaco de maca
com pré-secagem de 72 horas, distribuidos em um
delineamento estatistico inteiramente casualizado,
com quatro tratamentos (PSO, PS24, PS48, PS72) e
cinco repeticoes, totalizando 20 silos experimentais.

Para a secagem do bagaco de macga, este
foi distribuido sobre uma lona, em uma camada de
aproximadamente 5 cm, mantido em local coberto
durante todo o periodo, pelo tempo pré determinado
nos tratamentos.

Processo de ensilagem

Como silos experimentais, foram utilizados
canos de PVC, com 150 mm de didmetro e 50 cm
de comprimento.

Na parte inferior de silo, foi colocado 1 kg
de areia seca, separada da forragem por tela e
tecido de ndilon, para quantificacdo do efluente
produzido (Siqueira et al., 2007).

A compactacéo foi realizada com o auxilio
de bastbes de ferro e, apds o enchimento, os silos
foram vedados com tampa pléstica e fita adesiva,
pesados e armazenados a temperatura ambiente
por 65 dias.

Antes da ensilagem, o bagaco de maca foi
amostrado trés vezes em cada tratamento. A
primeira amostragem foi pesada e levada para
estufa de ventilacdo forcada a 55°C durante 72
horas para secagem. Essa amostra foi processada
em moinho de faca tipo “Willey” com peneira de
malha de 1 mm para realizacdo das analises
guimicas, que foram matéria seca (MS -Método
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INCT-CA G-003/1), matéria mineral (MM - Método
INCT-CA M-001/1), proteina bruta (PB - Método
INCT-CA N-001/1), conforme Detmann et al. (2012).

O teor de fibra em detergente neutro (FDN)
foi obtido segundo metodologia de Mertens (2002)
e, sequencialmente, obteve-se a fibra em
detergente acido (FDA), segundo as técnicas
descritas por Robertson&Van Soest(1981).

A determinagéo da lignina foi realizada pelo
método do acido sulfarico 72% (p/p) - Método INCT-
CA F-005/1 (Detmann et al, 2012), com a
solubilizagdo da celulose por hidrélise com &cido
sulfdrico apds tratamento prévio da amostra
comdetergente.

A segunda amostra foi utlizada para a
obtencao do extrato aquoso, segundo a metodologia
descrita por Kung Jr. et al. (1984), onde foi
determinado o pH, em potenciémetro digital (modelo

23DM, Digimed
Paulo, SP, Brasil).
A terceira amostra foi colhida para as
avaliagcdes microbioldgicas. Foram pesados 25 g de
silagem (matéria natural) e adicionado a 225 mL de
solugdo peptonada 0,1%. Apos agitacao, retirou-se
1 mL da diluicdo para as posteriores diluicées de 10
2a 107 e, a partir dessas diluicdes, foram realizadas
as semeaduras de 1 mL em placas de Petri estéreis
e descartaveis contendo o meio é&gar batata
dextrose, acidificado com &cido latico, e incubadas
em aerobiose a 28°C por 72 horas para contagem
das colbnias de leveduras (Jobim et al., 1999). Para
a contagem de bactérias &acido-laticas (BAL) foi
utilizado o meio de cultura Lactobacillus MRS Agar,
sendo as placas incubadas a 35°C por 72 horas.
Foram consideradas passiveis de contagem as
placas com valores entre 30 e 300 unidades
formadoras de coldnias (UFC) (Tabela 1).

Instrumentac@o Analitica, S&o

Tabela 1. Composicéo quimica, caracteristicas microbioldgicas e pH do bagaco de maga antes da ensilagem.

Periodo de pré-secagem (h)*

Item

PSO PS24 PS48 PS72
Composigdo quimica
Matéria seca (g kg?) 201 286 352 350
Matéria organica (g kg MS) 888 894 896 896
Matéria mineral (g kg™ MS) 112 106 104 104
Proteina bruta (g kg™ MS) 74,5 76,8 75,6 80,3
Fibra em detergente neutro (g kg MS) 580 614 617 628
Fibra em detergente acido (g kg* MS) 367 392 378 393
Celulose (g kg MS) 222 245 226 220
Lignina (g kg™t MS) 145 147 152 173
pH e caracteristicas microbiolégicas
pH 4,35 3,96 3,87 3,74
Bactérias acido laticas (UFC g de bagaco de magé) 6,06 6,00 6,12 6,11
Leveduras (UFC g de bagaco de mac) 4,20 4,46 5,30 5,64

PS0: bagago de magé sem pré-secagem; PS24: bagaco de maga com pré-secagem de 24 horas; PS48: bagaco de maca com pré-
secagem de 48 horas e PS72: bagago de maga com pré-secagem de 72 horas.

Apbs o periodo transcorrido, os silos foram
pesados novamente para a quantificacdo de perdas
por formacdo de gas (PG), em % MS. Depois da
retirada da silagem, os conjuntos silo, areia e tecido
de ndilon foram pesados para quantificacdo da
producdo de efluente (PE), conforme descrito por
Siqueiraet al. (2007).

ApOs a abertura dos silos, também foram
retiradas trés amostras de cada silagem, que foram
preparadas conforme as metodologias descritas
para analises quimicas, microbioldgicas e pH.
Andlises estatisticas

Os dados foram  analisados em
delineamento inteiramente casualizado, com 4
tratamentos e 5 repeti¢cdes, segundo o modelo Yij =
M + Pi + eij. Em que y = média geral; Pi = efeito de

tratamento (i = PS0O, PS24, PS48, PS72); eij = erro
experimental, sendo as diferencas entre estes
valores determinadas utilizando o teste Fisher-F.

Todos os resultados foram submetidos a
andlise de variancia usando o procedimento MIXED
do programa estatistico do SAS 9.0 e, se
significativo, foram avaliados por meio de contrastes
ortogonais para determinacdo do tipode
comportamento (linear e/ou quadratico). As médias
foram comparadas entre si para avaliagdo do efeito
significativo entre os tratamentos, utilizando esse
mesmo programa estatistico.

Resultados e discusséo
Os periodos de pré-secagem do bagaco de
maca antes da ensilagem, diminuiu, de forma
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quadratica (P<0,001) a densidade da massa
ensilada, em kg m=, sendo observados valores de
354; 276; 255 e 257 com o aumento dos periodos
de pré-secagem (Tabela 2).

Esse resultado ocorreu devido a variacio
inicial de MS, sendo o0 aumento desse teor
provavelmente diminuiu a atividade de é&gua da
massa ensilada o que levou a alteracdo no processo
de fermentacéo.

Conforme Borreani et al. (2018), ha
importancia direta da concentragao inicial de MS na
gualidade da ensilagem, indicando que ensilagem
de produtos com elevada quantidade de agua até
aumenta a densidade ensilada, porém acarreta
possibilidade de fermentacdes bacteriana
secundérias, como Clostridium, além de promover
maiores producdes de efluentes.

Tabela 2. Densidade de massa ensilada (kg m=), perdas por formacéo de efluente (kg t* de massa verde) e gas (%MS)
das silagens de bagaco de maca com diferentes periodos de pré-secagem antes da ensilagem

Periodo de pré-secagem

Efeitos
ltem? (horas) Valor P EPM
PSO PS24 PS48 PS72 L Q
Densidade de massa ensilada (kg m=) 1 354 276 255 257 <0,01 <0,01 <0,01 7,25
Perdas por formacao de efluente (kg t* de
massa verde) 2 184 115 98 94 0,032 0,289 0,021 0,539
Perdas por formacao de gas (% MS) 3 5,59 5,81 5,14 4,66 0,013 0,200 0,013 0,251

PS0: bagago de maca sem pré-secagem; PS24: bagago de maca com pré-secagem de 24 horas; PS48: bagaco de maca com pré-
secagem de 48 horas e PS72: bagaco de maga com pré-secagem de 72 horas. Efeito dos contrastes L = linear, Q = quadratico; EPM =

erro padrao da média.

Equacdes de regressdo: 'Y = 352,3— 3,8x + 0,034x? (R? = 0,99);2Y = 182,05 — 3,227x + 0,028x? (R? = 0,98);*Y = 5,6469 + 0,007x —
0,0003x*> (R? = 0,92); no qual x é o periodo de pré-secagem do bagaco de macéd antes da ensilagem e R? é o coeficiente de

determinagéao.

Quando ha excesso de umidade, valores
abaixo de 25%, e crescimento de Clostridium, um
dos principais fatores que se evidencia é a
protedlise, diminuindo a qualidade final da silagem
(McDonald et al., 1991).

Outro fator que diminui a qualidade da
silagem é a producdo de efluente. O volume do
efluente produzido em um silo é influenciado,
principalmente, pelo conteldo de MS da espécie
forrageira ensilada (Corréa et al, 2016).

A producdo de efluente diminuiu de forma
guadratica (P=0,021) com o aumento do periodo de
pré-secagem do bagaco de macd. As menores
perdas na producéo de efluente foram observadas
das silagens com 48h (98 kg t* de massa verde) e 72
horas (94 kg t! de massa verde) de pré-secagem, o
gue corresponde a uma diminuicdo de 46,7% e
48,9% em relacdo a silagem de bagaco de maca
sem pré-secagem (184 kg t* de massa verde).

Conforme os resultados, foi possivel
observar que o principal efeito na diminuicdo na
producdo de efluente da-se j& com 24h de pré-
secagem (P<0,01), nédo observando efeito
estatistico entre os tratamentos com 48h e 72h de
pré-secagem (P=0,282).

Alguns estudos com silagens de gramineas
tropicais e subprodutos da industria de frutas, que
sdo produtos de baixa concentracdo de MS,
confirmam que o uso de alguma técnica para o
aumento desse valor inicial reduz a producédo de
efluente (Valenca et al., 2016; Grizotto et al., 2020).

Rego et al. (2012) observaram diminuigédo
de 14% na quantidade de efluente produzido por
tonelada de material verde ensilado quando incluiu
12% de fubd de milho a silagem de bagaco de
laranja. Grizotto et al (2017), também avaliando

silagem de bagaco de laranja com inclusdo de
polpa citrica, concluiu que a inclusdo de 6% e 20%
de polpa citrica peletizada reduziu em 36,8% e
97,7% a  producdo  total de efluente,
respectivamente, quando comparado ao tratamento
controle.

Essa menor producdo pode impactar
diretamente o0 meio ambiente, pois elevadas
quantidades de efluentes aumentam o risco de
contaminacdo de lencgdes freaticos e alteracdes na
decomposicdo de matéria organica do solo (Muck,
2010).

A producdo de gases das silagens foi
influenciada (P=0,013) pelo aumento do periodo de
pré-secagem do bagaco de macé na ensilagem. Foi
observado um efeito quadratico, com ponto de
maximo quando o material teve 24h de pré-
secagem (5,81% MS). Esse resultado indica que
pode ter ocorrido um melhor ambiente para o
desenvolvimento de micro-organismos produtores
de produtos volateis devido a elevada disposicdo de
acucares sollveis e ainda com elevada atividade de
agua, como enterobactérias e Clostridium.

Valores de MS inicial maiores j& controlam
esse crescimento e proporciona condi¢cdes
adequadas de crescimento de bactérias desejaveis,
como as bactérias produtoras de &cido latico
(McDonald et al, 1991).

Com 72h de pré secagem, foi possivel
observar que a producéo de gases diminuiu 16,6%
em relacdo a ensilagem do bagaco de macgd sem
pré-secagem, que refor¢ca a relacdo negativa entre
concentracdo de MS e a producéo de gases.

Houve aumento na concentracdo de MS
das silagens de bagaco de maca (P<0,01) com o
aumento do periodo de pré-secagem do material a
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ser ensilado (Tabela 3). Esses resultados ocorreram
devido a diferenca de MS do material no momento
da ensilagem, sendo que, 72 horas de pré-secagem

foram suficientes para aumentar em 74% o teor de
MS do bagaco de macd (Tabela 1).

Tabela 3. Composicao quimica e pH das silagens de bagaco de magd com diferentes periodos de pré-secagem antes
da ensilagem

Tempo de secagem (horas) Efeitos
Item? Valor P EPM
PSO PS24 PS48 PS72 L Q
Matéria seca (g kg™)* 208 293 357 356 <0,01 <0,001 <0,001 0,718
Matéria organica (gkg* MS) 908 909 912 911 0,159 0,467 0,761 0,227
Matéria mineral (gkg* MS) 92 91 88 89 0,101 0,063 0,072 0,030
Proteina bruta (g kg MS)? 70,4 70,9 76,6 78,3 0,023 0,102 0,048 0,039
Fibra em detergente neutro (g kg* MS)3 592 616 610 621 0,021 0,016 0,348 0,681
Fibra em detergente acido (gkg?* MS) 425 428 429 431 0,194 0,359 0,913 0,447
Lignina (g kgt MS)* 217 226 256 242 0,042 0,049 0439 2,352
pH 3,31 3,29 3,25 3,26 <0,01 <0,01 <0,01 0,011

PS0: bagaco de maca sem pré-secagem; PS24: bagago de maca com pré-secagem de 24 horas; PS48: bagaco de magca com pré-
secagem de 48 horas e PS72: bagago de maga com pré-secagem de 72 horas. Efeito dos contrastes L = linear, Q = quadratico; EPM =
erro padrao da média.

Equacdes de regressao: 'Y = 205,8+ 4,8042x - 0,0373x? (R? = 0,99); 2Y = 69,94 + 0,085x — 0,0005x? (R? = 0,91); Y = 595,8+0,3875x
(R? = 0,89); *Y = 216,5 + 0,4792x (R? = 0,98); °Y = 3,3135 — 0,0017x — 0,00001x* (R? = 0,89), no qual x é o periodo de pré-secagem do

bagaco de maga antes da ensilagem e R? € o coeficiente de determinag&o.

Os teores de MS na abertura ndo diferiram
entre PS48 e PS72 (P=0,8724), porém esses foram
maiores do que PSO0 e PS24 (P<0,05), indicando
que 48 horas de pré-secagem a temperatura
ambiente ja
foram suficientes para elevar a valores adequados a
MS, que seria de 30 a 38% (McDonald et al, 1991).

Nao foram observadas diferencas
significativas nas concentragcbes de MO (P=0,159);
MM (P=0,101) e FDA (P=0,194), com médias de
910; 90 e 428,3 g kg* MS.

Com o aumento de MS, foi possivel
observar efeito significativo nas concentracdes de
PB, gue aumentou, sendo observado 70,4 g kg* MS
para silagens PSO e 78,3 g kgt MS. Provavelmente,
nas silagens PSO ocorreram algum tipo de
protedlise durante a fermentacdo, por crescimento
de micro-organismos indesejaveis que se proliferam
em elevadas umidades, como Clostridium (Muck,
2010).

Outro processo fermentativo que pode
ocorrer nas silagens durante o periodo de
armazenamento anaerébio é o0 aumento na
concentracdo de PB devido ao consumo de
carboidratos solUveis pelos micro-organismos,
resultando num efeito indireto na concentracdo de
PB (Bernardes et al. 2005).

As concentracdes de FDN (P=0,021) e LIG
(P=0,042) também foram alteradas pelos
tratamentos, com aumento linear quadratico quanto
aumentado os periodos de pré-secagem. Quando
foi realizada a pré-secagem do material, h4 grandes
perdas da quantidade de umidade do mesmo. Com
isso, h4 uma concentragdo maior dos compostos
fibrosos no material.

Além disso, seguindo o principio do que
ocorreu para a PB, um melhor ambiente para
crescimento de micro-organismos que fermentam
carboidratos sollveis para producdo de 4&cidos
graxos volateis, como é o caso das bactérias laticas.
Essas possivelmente encontraram um ambiente
mais propicio para o seu desenvolvimento. Esse
resultado pode ser claramente mostrado na Figura
1, onde é possivel observar um maior crescimento
das BAL (P<0,01) em detrimento  ao
desenvolvimento de leveduras (P=0,027).

Quando a ensilagem acontece com um
ambiente adequado para o crescimento de BAL,
essas predominam o meio e produzem &cido latico
que acabam levando ao abaixamento do pH. Alguns
fatores sdo definidos como necessarios para
adequado processo fermentativo, como a
concentracdo de MS na colheita/ensilagem, entre
30e 40%, a quantidade de carboidratos sollveis,
além do poder tampao (McDonald et al., 1991).

E possivel analisar na Tabela 1, que a partir
de 48 horas de pré-secagem, o bagaco de maga ja
alcangou um valor adequado de MS, que
provavelmente estimulou o crescimento dessas
bactérias benéficas. Quando isso acontece, a
populagdo de leveduras € diminuida, j& que a
anaerobiose e o0 pH baixo limitam o seu
crescimento, além de &cidos graxos volateis (AGV),
como o &cido acético, produzidos por BAL
heterofermentivas que possui fungdo antifungica
(Kleinscmit& Kung Jr., 2006). Esse resultado pode
ser observado na Figura 1, em que a populacdo de
leveduras fica reduzida com o crescimento de BAL.



Campos et al. Silagem de bagago de mac¢a com diferentes periodos de pré-secagem na ensilagem

Como o meio ndo limitou o crescimento de
BAL para as silagens PS48 e PS72, os valores do
pH foram menores (P<0,05) quando comparadas as

silagens PSO e PS24, devido a maior concentragéo
de AGV naguelas mencionadas primeiramente.
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Figura 1. Populacéo de bactérias acido laticas e de leveduras das silagens de bagaco de macé com diferentes periodos

de pré-secagem na ensilagem.

*Bactérias acido-laticas = efeito quadratico para periodos de pré-secagem (P=0,024); EPM = 0,141; Equagdo de regressdo = Y =

4,6645 + 0,041x -

0,0003x%; R? = 0,99; *Leveduras = efeito quadratico para periodos de pré-secagem (P=0,027); EPM = 0,336;

Equacgao de regressdo = Y = 5,011- 0,0166x + 0,0001x%; R? = 0,91; no qual x é o periodo de pré-secagem do bagago de maga antes da

ensilagem e R? é o coeficiente de determinagéo.

Concluséo

Conclui-se que o bagaco de maca pode
ser conservado na forma de silagem, desde que
sofra o processo de pré-secagem. Periodos de pré-
secagem de 48 horas sdo recomendados ou até
valores de MS alcancarem de 35%.
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